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на платные услуги по дератизации

дезинсекции и дезинфекции

Наименование Единица измерения

Тариф, руб.

утвержденный на 01.01.2026

без учета НДС I с учетом НДС
1. ДЕРАТИЗАЦИЯ

J»'

1.1. Дератизация систематическая строений (помещений), прилегающей территории

1.1.1 до 100 квадратных метров объект 1.03
1.1.2. 101 - 600 квадратных метров обработка объекта 

(каждые 100 м2)
1.03

1.1.3. Более 600 квадратных метров обработка объекта
1.03

1.3. Дератизация разовая строений (помещений), прилегающей территории и других объектов

1.3.1. до 100 квадратных метров
объект 1.42

1.3.2. 101 - 600 квадратных ме’ров обработка объекта 
(каждые 100 м2) 1.42

1.3.3. Более 600 квадратных метров обработка объекта 
(каждые 100 м2) 1.42

1.4. Дератизация отдельнь < квартир обработка объекта 
(каждые 30 м2) 5.48 „ <

1.5. Дератизация индивидуальных 
домовладений

обработка объекта 
(каждые 100 м2) 5.48

1.7. Приготовление пищевсй ядоприманки каждые 100 г

2.03
2. ДЕЗИНСЕКЦИЯ

2.1. Дезинсекция систематическая против бытовых насекомых (за исключением мух)

2.1.1. до 100 квадратных метров
объект 3.30

2.1.2. 101 - 600 квадратных метров обработка объекта 
(каждые 100 м2) 3.30

2.1.3. Более 600 кадратных метров обработка объекта 
(каждые 100 м2) 3.30

2.2. Дезинсекция систематическая несплошная помещений против мух

2.2.1. до 100 квадратных метре в
объект 3.01

2.2.2. 101 - 600 квадратных ме~ров обработка объекта 
(каждые 100 м2) 3.01

2.2.3. Более 600 квадратных метров обработка объекта 
_____ (каждые 100 м21_____ 3.01

2.4. Дезинсекция разовая строений, помещений, и др. объектов против бытовых насекомых (за 
исключением мух)

2.4.1. до 100 квадратных метре в
обработка объекта 3.84

2.4.2. 101 - 600 квадратных метров обработка объекта 
___ £каждые...1Р0 м2)___ 3.84
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2.4.3. Более 60С кадратных метров обработка объекта 
___ (каждые 1QQ м2)___ 3.84

2.5. Дезинсекция разовая строений,помещений и других объектов против мух:

2.5.1. до 100 квадратных метров
обработка объекта 3.21

2.5.2. 101-600 квадратных метров обработка объекта 
(каждые 100 м2) 3.21

2.5.3. более 600 квадратных метров обработка объекта 
(каждые 100 м2) 3.21

2.6. Дезинсекция разовая отдельных 
квартирах

обработка объекта 
(каждые 30 м2) 7.50

2.7. Дезинсекция разовая индивидуальных 
домовладений 7.50

2.8. Дезинсекция разовая индивидуальных 
шкафчиков обработка объекта 0.23

2.10 Дезинфекция разовая против клешей и 
гнуса на открытых терэиториях

обработка объекта 
(каждые 1000 м2) 47.68

3. Дезинфекция
3.1. Дезинфекция (систематическая) автотранспорта:

3.1.1. легковой автомобиль обработка объекта 0.47
3.1.2. микроавтобус обработка объекта 17.78
3.1.3. грузовой автомобиль до 7,5 т обработка объекта 21.35
3.1.4. грузовой автомобиль более 7,5 т обработка объекта 26.68
3.1.5. прицел обработка объекта 21.35
3.1.6. полуприцеп обработка объекта 35.56
3.2. Дезинфекция разовая поверхностей помещений пищевых и непищевых объектов; жилых 

помещений, подъездов жилых домов
3.2.1. до 100 квадратных метров обработка объекта 4.17
3.2.2. От 101 до 200 квадратных метров обработка объекта 

(каждые 100 м2) 4.17
•

3.2.3. Более 200 квадратных метров обработка объекта 
(каждые 100 м2) 4.17

3.8. Дезинфекция разовая неканализованных 
уборных обработка объекта 0.40

3.9. Дезинфекция разовая кэгюдцев
обработка объекта 9.33

_______________________________



1.12 
оказание консультативно - методической помощ

и
1.12..1 

в определении списков профессий (долж
ностей) работаю

щ
их, подлеж

ащ
их периодическим (в течение трудовой деятельности) 

13.86 
0 00

,, 
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консультация
____________медицинским осмотрам (1 профессия)__________________________________________________________________________________________________ 
_____

1.12..2 по проведению комплексной гигиенической оценки условий труда________________ 
консультация 

29.37 
0.00
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2.2.1.16.1
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определение марганца:
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определение меди:
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2.2.1.12 
определение сульфатов:
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2.2.1.11
2.2.1. 

питьевая вода (вода централизованны
х и децентрализованны

х водоисточников), вода питьевая бутилированная:
2.2 

ВО
ДА

1.21..1
1.21 

комплексная гигиеническая оценка условий труда:

[6
14

 ___
__

__
|

1.18.22

оо
to

1.18..20|
1.18..19|
1.18..18]

1.18..14

[определение окисляемости перманганатной_____________________________________________________________________
______________________

[определение марганца (Ф
ЭК)___________________________________

_______________________ 
_________________ 

____

[определение меди (Ф
ЭК)

[определение сульфатов (Ф
ЭК)

[определение оощ
его ж

елеза (Ф
ЭК)

[определение нитратов (Ф
ЭК)

[определение нитритов (Ф
ЭК)

[определение аммиака и ионов аммония (Ф
ЭК)

[определение общ
ей ж

есткости
[определение сухого остатка
[определение свободного хлора и общ

его хлора
[определение хлоридов
[определение остаточного активного хлора
[определение хлора и хлоридов:
[определение pH (ионометрия)
[определение цветности (Ф

ЭК)
[определение мутности (приготовление стандарта из гос.стандартного образца (далее ГСО

))(Ф
ЭК)

[определение мутности (приготовление стандарта из навески) (Ф
ЭК)

[определение мутности:
[определение вкуса и запаха

проведение комплексной гигиенической оценки результатов состояния условий труда по вы
полненны

м лабораторным исследованиям
 

и измерениям факторов производственной среды и психофизиологических особенностей трудового процесса (1 профессия без 
лабораторных исследований и оценки условий труда по тяж

ести и напряж
енности трудового процесса)

изучение и оценка возмож
ности размещ

ения объекта строительства на предпроектной стадии

государственная санитарно-гигиеническая экспертиза объектов социальной, производственной, транспортной, 
инж

енерной ифраструктуры

условий труда работников субъектов хозяйствования с количеством работаю
щ

их 101 
300 человек

условий труда работников субъектов хозяйствования с количеством работаю
щ

их 51-100 человек
условий труда работников субъектов хозяйствования с количеством работаю

щ
их 11-50 человек

[условий труда работников субъектов хозяйствования с количеством работаю
щ

их до 10 человек
работ и услуг, представляю

щ
их потенциальную опасность для ж

изни и здоровья населения, деятельности субъекта хозяйствования по 
производству пищ

евой продукции
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3.1.1.19.2[определение сухих вещ
еств и влаж

ности (фиксированное время суш
ки) 

| 
исследование 

| 
4.19 

| 
1.81

3.1.1.19.1 [определение сухих вещ
еств и влаж

ности (до постоянного веса)_____________________ 
| 

исследование 
| 

13.03 
| 

6.10
3.1.1.19. 

определение с
у

х
и

х вещ
еств и влаж

ности:
3.1.1.14.1 [определение щ

елочности в мучны
х кондитерских изделиях___________ 

] 
исследование 

0.92 
| 

0.62
3.1.1.14. 

определение щ
елочности:_____________________

| 
3.1.1.13[определение степени окисления фритю

рного ж
ира 

_________________________________________________ 
| 

исследование 
| 

0.78 
| 

0.46
| 

3.1.1.12.5.|определение ж
ира в маргарине, ж

и^е кондитерском, майонезе, готовых блю
дах (весовой метод)____________ 

| 
исследование 

| 
7.80 

| 
4.78 

|

3.1.1.12.4[определение ж
ира методом Гербера (кислотный метод)_______________________________________________________________ 

1 
исследование 

| 
1.89 

| 
0.96

3.1.1.12.1 [определение ж
ира в кондитерских и хлебобулочных изделиях (экстакционно весовой метод)___________________________ 

1 
исследование 

| 
1 89 

| 
0.96

3.1.1.12. определение ж
ира: 

_____________________________________________

3. 
Ф

изико-химические и инструментальны
е исследования и испы

тания продукции:
| 

2.2.7.4 
[оформление первичного отчета (протокола) 

___________________________________________________ 
исследование 

I 
2.02 

0.00
2.2.7.3 

оформление протокола испытаний 
| 

исследование 
| 

4 19 
000

2.2.7.2 
[прием, регистрация проб__________________________________________________________________________________ 

| 
исследование 

3.89 
0.00

| 
2.2.7.1. 

[отбор проб 
_______________________________________________________________________________________ 

| 
исследование 

| 
4.19 

| 
0.00

2.2.7. отбор, регистрация, оформление: 
______________________________________________

| 
2.2.3.7.|определение pH

 
____________________________________________________________ 

] 
исследование 

1 
1.79 

| 
1.22

______2.2.3.б|определение аммиака и ионов аммония_____________________________________________________________________ 
исследование 

1.54 
0.67

____ 2.2.3.5[определение свободного хлора и общ
его хлора____________________________________________________________ 

| 
исследование 

| 
1.35 

| 
0.56 

|

______2.2.3.4[определение хлоридов__________________________
___________________________________________________________________

| 
исследование 

1.35 
0.56

______2.2,3.3[определение запаха_________________
____________________________________________________________________ 

| 
исследование 

1.71 
0.00

| 
2.2.3.2

1 определение цветности (Ф
ЭК)__________

_____________________________________________________________
 

| 
исследование 

| 
1.02 

| 
0.45 

|

| 
2.2.3.1 [определение мутности (Ф

ЭК)________________________________________________________________________________ 
| 

исследование 
| 

1.84 
| 

1.22
2.2.3. вода бассейнов:_________________________________________________________________________

2.2.2.47.1 [определение сульфатов (Ф
ЭК)________

________________
_______________________________________________

 
исследование 

| 
2.65 

| 
1.84

2.2.2.47. определение сульфатов: 
______

_____
_____________________________________________

[ 
2.2.2.46.[определение pH

 
_________________________________________________________________________________ 

| 
исследование 

| 
1.79 

| 
1.22 

I

2.2.2.36.2.[определение хлоридов (титриметрический методе серебром азотнокислым
__________________________________ 

| 
исследование 

| 
1.35 

| 
0.56

2.2.2.36.1 .[определение хлоридов (титриметрический метод с ртутью азаотнокислой) 
_________________________________________ 

| 
исследование 

| 
1.35 

| 
0.56

2.2.2.36. определение хлоридов:______________________________________________________________________
2.2.2.35.1 [определение нитратов (Ф

ЭК)____________________________________________________________________________ 
| 

исследование 
| 

1.02 
| 

0.56
2.2.2.35. определение нитратов:__________________________________________________________________

| 
2.2.2.34.|определение аммиака и ионов амония______________________________________________________________________ 

исследование 
1.54 

0.67
| 

2.2.2.30.[определение ж
есткости (титриметрический метод) 

________________________________________________ 
| 

исследование 
| 

1.02 
| 

0.45
| 

2.2.2.29.[определение сухого остатка__________________________________________________________________________________ 
| 

исследование 
] .87 

0.82
| 

2.2.2.25.[определение нитратов (Ф
ЭК) 

________________________________________________________________________ 
исследование 

1.35 
0.56

______2.2.2.2[определение окисляемости перманганатной_________________________________________________________________ 
1 

исследование 
| 

1.54 
| 

0.67
______2.2.2.1 [определение взвеш

анных вещ
еств____________________________________________________________________________ 

| 
исследование 

| 
1.71 

| 
0.73

2.2.2. вода откры
ты

х водоемов, сточны
е воды

:__________________________
.______________________



3.1.5.5.1 определение аскорбиновой кислоты (витамина С), кроме витаминных препаратов (титриметрический метод) 
исследование 

1 .79 
1.22

3.1.5.5. 
определение аскорбиновой кислоты (вит амина С

):
3.1.5. пищ

евы
е технологические добавки:

| 
3,1.1.123.[определение размера|

 
исследование 

| 
0.19 

1 
0.06 

1

3.1.1.122.[определение обьема|
 

исследование 
| 

0.22 
1 

0.15
1 

3.1.1.121.1
 определение массы нетто_______________________________________________________________________________________________________________

| 
исследование 

| 
0.32 

1 
0.28 

1

3.1.1.117.[определение сухого остатка________
___________________________________________________________________________

____________ 
____

[ 
исследование 

| 
3.47 

| 
0.00 

|

| 
3.1.1.1 12,[определение соды (качественная реакция)____________________________________________________________________________________________

| 
исследование 

| 
0.32 

| 
0.28 

|

| 3.1.1.111.2.[определение прозрачности в напитках______________________________________________
___________________________________________________| 

исследование 
| 

2.36 
| 

0.00
3.1.1.111 .[определение прозрачности 

______________________________________________________________ 
___ 

| 
| 

0.00 
| 

0.00
3.1.1.103.[определение продуктов термического окисления_______________________________________________________________________________________

| 
исследование 

| 
0.48 

) 
0.28

3.1.1.100.|определеение окисляемости 
_______

_____________________________________________________________ 
1 

исследование 
| 

0.63 
| 

0.54
| 

3.1.1.99,[определение перекиси__________________________________________________________________________________________________________ 
1 

исследование 
1.54 

0.82
| 

3.1.1.97.|определение растворимы
х сухих вещ

еств______________________________________________________ 
| 

исследование 
| 

0.37 
| 

0.28 
|

| 
3.1.1.96.[определение показателя преломления__________________________________________________________________________________________________

| 
исследование 

| 
0.32 

] 
0.14

| 
3.1.1.95.[определение аммиака__________________________________________________________________________________________________________________

1 
исследование 

1 
1.53 

| 
0.82 

|

| 
3.1.1.94,|определение органалиптических показателей с проведением термообработки__________________________________________________________

| 
исследование 

] 
0.63 

| 
0.42

3.1.1.93.2 определение органолептических показателей в продуктах, готовых к употреблению (с заполнением дегустиционны
х листов) 

исследование 
0-63 

1 
0.42

3.1.1.93.1 определение органолептических показателей в продуктах, готовых к употреблению (без заполнения дегустиционны
х листов) 

исследование 
0.63 

0.42
3.1.1.93. определение органолептических показа гелей в продуктах, готовы

х к употреблен»ю
:

3.1.1.62.2[определение стойкости напитков (в сутках) по титруемой кислотности_________________________________________________________________
| 

исследование 
| 

1.17 
| 

0.00
3.1.1.62. определение стойкости:___________________________________________________________________________________________

3.1.1,59.2|расчет пищ
евой ценности, калорийности готовых блю

д (фактический) 
| 

исследование 
| 

0.48 
| 

0.00
3.1.1.59.1 [расчет пищ

евой ценности, калорийности готовых блю
д (теоретический)____________________________ 

| 
исследование 

| 
0.48 

| 
0.00

3.1.1.59. 
расчет пищ

евой ценности, калорийности готовы
х блю

д:________________________________________________
| 

3.1.1.58.2.[расчет фактических величин рациона__________________________________________________________________________________________________
| 

исследование 
| 

0.61 
| 

1.00
3.1.1.58.1 [расчет теоретических величин рациона 

( 
исследование 

| 
3.16 

| 
1.63

3.1.1.58. 
расчет пищ

евой ценности рационов:_____________________________________________
| 

3.1.1.57[приготовление блю
д к анализу (обеды и суточные рационы)____________________________________________________________ 

| 
исследование 

| 
0.63 

| 
0.42

| 
3.1.1.54[определение пористости хлебобулочных изделий__________________________________________________________________ 

| 
исследование 

| 
0.47 

| 
0.41

| 
3.1.1,52[определение плотности молока_____________________________________________________________________________________________ 

| 
исследование 

| 
1.26 

| 
0.68

| 
3.1.1.47[определение эффективности термической обработки_______ 

________________________________________________________________ 
| 

исследование 
| 

7.47 
| 

0.46 
|

3.1.1.44.1 [определение нитратов в продукции растениеводства (ионометрический метод) 
| 

исследование 
| 

5.12 
| 

3.45
3.1.1.44. определение нитратов: 

____________________________________________________
[ 

3.1.1.401определение кислотности____________________
__________________________________________________________________________________ 

| 
исследование 

| 
0.95 

| 
0.63 

|

3.1.1.29.1 .|определение этилового спирта в алкогольных напитках________________________________________________________________________ 
1 

исследование 
1 

3.41 
| 

1.75
3.1.1.29. определение эт илового спирта_______________________________________________________

3.1.1.26.1 [определение йода, йодистого калия в поваренной соли 
______________________________________________________________________ 

[ 
исследование 

1 
2.65 

| 
1.84

3.1.1.26. 
определение йода, йодистого калия:
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64421[определение бифидобактерий в исследуемомо образце
[определение иерсиний в определенном количестве образца____________________________________________ 

________
|

контроль стерильности лекарственных средств, изделий медицинского и иного назначения, прочих медицинских препаратов
[определение количества плесневых грибов и дрож

ж
ей в определенном количестве образца_________

[определение молочнокислых бактерий в определенном объеме образца___________________________
[определение наличия Р. aeruginosa в определенном объеме образца
[определение протея в определенном количестве образца______________________________________________________
[установление промыш

ленной стерильности консервов: подготовка проб к анализу_______________
[определение наличия Bac.cereus определенном количестве ооразца 

|

[определение количества энтерококков в определенном количестве образца__________
[определение коагулазополож

ительного стафилококка в определенном количестве образца_________________
[определние сульфитредуцирую

щ
их клостридий в определенном количестве образца____________

[определение наличия БГКП титрационным методом (соки, напитки)_________________________________
определение наличия бактерий группы киш

ечной палочки (лалее 
БГКП

) в определенном количестве образна
|при наличии роста микроорганизмов и идентификации классическим методом
при отсутствии роста микроорганизмов
ределение наличия патогенны

х микроорганизмов, в том числе сальмонелл в определенном количества об|
определение общ

его количества мезофильных аэробных и факультативно анаэробных микроорганизмов в 
I г (см3) образца

гернологнческне методы исследования продукции и факторов среды обитания
:

арно-мнкробиологические исследования:
исследование смывов с предметов обихода на яйца и личинки гельминтов, цисты патогенных простейш

их
[исследование столовой травы зелини на личинки гельминтов (метод Бермана)____________
исследование 

1 пробы овощ
ей, фруктов, зелени и продуктов их переработки (экспресс-метод с использованием концентратора 

гидробиологического и другие методы) на яйца гельминтов, цисты лямблий, ооцисты криптоспоридий_____________________

исследование 
1 пробы осадков сточны

х вод, иловых площ
адок, почвы (экспресс-метод с использованием концентратора 

гидробиологического) на яйца гельминтов, цисты лямблий, ооцисты криптоспоридий

исследование 
1 пробы питьевой воды, воды открытых водоемов, плавательных бассейнов (экспресс-метод, с использованием

 
концентратора гидробиологического) на яйца гельминтов, цисты лямблий, ооцисты криптоспоридий

исследование 
1 пробы сточной воды (экспресс-метод, с использованием концентратора гидробиологического) на яйца гельминтов, 

цисты лямблий, ооцисты криптоспоридий

исследование рыбы пресных водоемов на зараж
енность плероцеркоидами дифиллоботриид (25 экземпляров)

[О
пределение ж

изнедеятельности личинок гельминтов, опасных для человека_________
«тологические и энтомологические исследования продукции и факторов среды обитания

:

[определение стерильности (микробного загрязнения) питательных сред____________________________________
[определение показателя ингибиции (селективности) питательных сред с одним тест-микроорганизмом

_____
[определение показателя чувствительности (производительности) питательных среде одним тест-микрооргани

 з
 м

 о
 м

оды контроля питательны
х сред_______________________________________________________

[приготовление плотных и ж
идких питательных сред на одну емкость (чаш

ку, пробирку)______________________
[выписка результата исследования______________________________________________

_____________________________________________________

исследование 
|

исследование 
I

исследование

исследование 
(

исследование 
[

исследование 
|

исследование
исследование

1 
исследование
исследование 

|

исследование 
[

исследование 
|

исследование 
|

исследование

| 
исследование 

|

1 
исследование

разца:
исследование

исследование

| 
исследование

исследование

исследование

исследование

исследование

исследование

| 
исследование

[ 
исследование

[ 
исследование

| 
исследование

| 
исследование

результат
ZT

6 6.09
1.67
0.72
0.72 

|

о
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'8 о
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00
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00
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0.00 00
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00
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00
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